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Vyroba syru
Pro vyrobu syru bylo pouzito pasterované 1,5 % mléko Pilos

e 65°C—> 33 °C - kultura CHN-19 (0,1 g/4 | mléka) + ochranna kultura (0,1 g/4 | mléka) >
40 min. prokysat - 36 % CaCl, (1,6 ml/4 | mléka) + syfidlo Fromase 220 TL BF (nefedéné,
stanovena sila 1:5333 - davka 1,6 ml/4 | mléka) - syfeni 40 minut/33 °C,

e hranaté formy na syr (vysvicené UV) — vytéznost 18 ks /4 | mléka,

e odkap syrovatky + obraceni - 20 hodin - 1syr=cca40 g,

e inokulace modelovym kontaminantem.



Pouzité kultury

Mezofilni zakysova kultura CHN - 19

Lactococcus lactis subsp. cremoris

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar diacetylactis
Lactococcus lactis subsp. lactis

Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris

Protektivni kultury
FreshQ Cheese 3, FreschQ 9, FreshQ 11,
Lacticaseibacillus rhamnosus (drive Lactobacillus rhamnosus)

FreschQ 4
Lacticaseibacillus rhamnosus
Lacticaseibacillus paracasei (drive Lactobacillus paracasei).



Postup experimentu

Od kazdé varianty s protektivni kulturou bylo pripraveno 18 ks syru.
Kontrolnich syrt bez protektivni kultury rovnéz 18 ks.

Rhodotorula glutinis kmen 20-1-35 a Penicillium roqueforti izolovana ze syru
roquefordského typu.

Kultura o denzité 10%-103 bunék/ml byla aplikovdana v mnozstvi 10 ul na plochu 1 cm?.
Baleni jednotlivé do plastovych krabicek.

Skladovani ve zracim boxu s teplotou 8 °C po dobu 21 dni.



Kultura FreshQ Cheese 3 (14. den)




Kultura FreshQ Cheese 3 (21.den - konec experimentu)




Kultura FreshQ 9 (14. den)




Kultura FreshQ 9 (21. den - konec experimentu)




Kultura FreshQ || (14. den)
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Kultura FreshQ 4 (21. den - konec experimentu)




Zaver
Pfidavek protektivnich kultur v koncentraci 0,1 g/4 | mléka dokazal, po celou dobu

experimentu, tj. tri tydny od vyroby, u syru skladovanych v chladirenskych podminkach
(8°C), vyznamné potlacit:

e narust prirozené mikrobialni kontaminace u nezaockované varianty,
e narust Rhodotorula glutinis,

* proti Penicillium roqueforti pridavek protektivnich kultur neucinkoval.
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